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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Sledování účinků kyseliny sorbové a jejích solí na vybrané mikroorganizmy izolované z potravin

Předkládaná bakalářská práce Silvie Zajíčkové se zabývá antimikrobními účinky kyseliny sorbové a jejích solí na bakterie vyizolované z povrchu kuřat. Práci je možné považovat za aktuální, neboť problematika zdravotní nezávadnosti drůbeže je v současnosti intenzívně diskutována.

Bakalářská práce, včetně přílohového materiálu, je zpracována na 57 stranách, které zahrnují 16 stran teoretické části, 19 stran metodiky a výsledků spojených s diskuzí a zbývající počet stran přílohových materiálů. Autorka při jejím zpracování využila 33 citací, v českém i světovém jazyce.
První část literární rešerše se zabývá chemickou konzervací, druhá část pak drůbeží mikroflórou. 

V praktické části studentka sledovala inhibiční účinky kyseliny sorbové a jejích solí na 3 bakterie, které byly voleny tak, aby reprezentovaly rozmanitou skupinu bakterií vyskytujících se na povrchu drůbeže – dvě bakterie byly gramnegativní, náležící do rozdílných čeledí a třetí bakterie byla grampozitivní. Inhibiční účinky byly testovány dvěmi, velmi podobnými, metodami. Výsledky práce jsou přehledně zpracovány v grafické formě. Studentce se podařilo zpracovat výsledky na dobré odborné úrovni, včetně jejich zhodnocení a diskuze.

V bakalářské práci se vyskytuje několik drobných formálních a stylistických  nepřesností, z nichž namátkou uvádím:

· seznam použité literatury není řazen chronologicky dle textu ani abecedně dle jména autorů, rovněž obrázky nejsou řazeny chronologicky za sebou (obr. 7 – 11),
· místy není dodrženo pravidlo, že při první zmínce o daném mikroorganizmu je nutné vypsat celé jméno, včetně rodového a druhového (např. str. 16 P. corylophilum), 
· občas se vyskytují dlouhá a složitá souvětí, která mohou být někdy na škodu srozumitelnosti, v souvětích jsou občas nadbytečné nebo chybějící čárky,

· na str. 22 jsou nesprávně uvedeny taxony rodu Salmonella, 

· grafické zpracování výsledků je přehledné, přesto v pracích podobného typu bývá obvyklé odečíst od získaných hodnot hodnotu kontrolního vzorku (dojde tak k posunutí tzv. „base“ linie na hodnotu 0),
· v přílohovém materiálu chybí detailnější popisy obrázků, tj. označení zkumavek a destiček, respektive, která inhibiční látka a v jaké koncentraci byla pipetována do příslušných jamek destičky. Bez tohoto popisu ztrácí přiložená fotodokumentace význam. 
Na studentku mám následující otázky:
1. Při jaké vlnové délce byly měřeny absorbance u mikrotitrační destičky a u zkumavkové metody?
2. V práci uvádíte (str. 45), že kyselina sorbová je špatně rozpustná. Jak jste tedy zajistila, aby bujón obsahoval příslušnou koncentraci této kyseliny?
3. Proč byly voleny odlišné koncentrace inhibičních látek pro destičkovou a zkumavkovou metodu?
4. Vysvětlete prosím postup přípravy MPB a 2x koncentrovaného MPB (tab. 5, str. 28).
Na závěr lze konstatovat, že předložená bakalářská práce SIlvie Zajíčkové je zpracována přehledně a ukazuje schopnost studentky řešit zadaný úkol. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo naplněno a práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou doporučuji ji k obhajobě a hodnotím ji stupněm B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           B-velmi dobře
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