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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

PfedloZzend diplomova prace studentky Bc. Jitky Gajarkové se zabyva stanovenim antioxidacni
aktivity a obsahem polyfenoll v zavislosti na dvou extrakénich teplotach u meduriky a hluchavky.
Prace je sepsana Ctivé a prehledné. Jednotlivé ¢asti na sebe logicky navazuji. Po formalni strance
Ize vytknout obcéasné preklepy v textu, chybéjici legenda u obrazku Cislo 16, chybéjici kapitoly

v obsahu prace a nejednotny format citaci. Diplomova prace byla sepsana s vyuzitim 38 literarnich
zdrojl, z nichZ je vétsina cizojazyénych. Vysledky praktické ¢asti prace jsou prezentovany
prehledné formou tabulek a grafa. Diskuze vysledk( a zavér prace jsou formulovany logicky a
vystizné.

Zavérem lze konstatovat, ze predlozend diplomova prace zcela spliiuje zadané cile, praci
doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném A — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
Z jakého divodu byly vzorky extrahovany pfi teploté 95 °C a 80 °C?

V e Zliné dne 24.05.2024

Podpis oponenta diplomové prace
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