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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace pana Bc. Gabriela Slanicaye s nazvem ,,Vliv vybranych faktorti na rust bakterii
rodu Alicyclobacillus v ovocnych stavach® je kvalitni a odborn€ velmi dobfe zpracovand. Prace
navazuje na jeho bakalatrskou praci, kterd se zabyvala mikrobiotou Cerstvé jablecné a visiiové stavy,
coz ukazuje na plynuly a logicky ptechod v tématu.

V teoretické Casti se autor zameétil na dikladné popsani historie objevu rodu Alicyclobacillus, jeho
morfologie, charakteristickych vlastnosti a vyznamu v souvislosti s kazicimi procesy v ovocnych
stavach. Zvlastni pozornost byla vénovana popisu produkce nezadoucich metaboliti, jako je
guajakol, ktery ma negativni vliv na chut’ a kvalitu ovocnych §tav. Tato teoreticka ¢ast poskytuje
¢tenati solidni zéklad pro pochopeni problému a je dobfe strukturovand. ReSerse je Sirokd a
dostate¢né pokryva problematiku.

Formalné¢ je teoreticka Cast prace celkové v pofadku, jen ob¢as se objevuji drobné typografické a
formalni chyby (tprava dle smérnice rektora ¢. 23/2024), pieklepy ¢i nedostatky v citacich podle
normy CSN ISO 690:2022. Tyto nedostatky nejsou zasadni a nemaji vliv na srozumitelnost nebo
odbornou uroven textu.

V praktické ¢asti prace autor zkouma vliv teploty a prostfedi ovocnych §tav na rlst bakterii
Alicyclobacillus acidoterrestris (kmeny Alicyclobacillus acidoterrestris CCM 4660 a
Alicyclobacillus acidoterrestris CCM 4661). Zkouma rist téchto bakterii pti riznych teplotach

(42 °C, 37 °C a 30 °C) a v riznych ovocnych $tavach, jako jsou jable¢na, hruskova, pomerancova,
grepova, visniova a ananasova. Tyto experimenty ptfinaSeji cenné informace o schopnosti bakterii
rust a prezivat pii riznych podminkach. Zarovei totiz byly zkouméany i tepelné ucinky na spory
téchto bakterii, pfi¢emz oba kmeny prokazaly vysokou schopnost sporulace a piezivani pii
teplotach az 80 °C. Tento zaveér je velmi vyznamny pro potravindisky prumysl, kde jsou tepelné
procesy Casto pouzivany k eliminaci mikroorganizmu v napojich.

Vysledky byly v praci dobie prezentovany a diskutovany. Autor piehledné popisuje vSechny
experimenty a vyvozuje zaveéry z namétenych dat. Nicméné v grafech, které prezentuji primérné
procento piezivsich bunék, chybi chybové usecky, které by graficky vyjadrily odchylky od
priméru. Je vSak patrné, Ze autor vénoval znacné usili experimentalni ¢asti, coz se pozitivné odrazi
v kvalité vysledkd.

Lze konstatovat, ze prace napliiuje stanovené cile a je odborné hodnotna, proto ji doporucuji k
obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Co jsou to D-hodnoty? Uvadite poprvé tento pojem na strané 37.

2) Jaké by mohlo byt dalsi smé&fovani experimentu?

V e Zlin€ 20.5.2025

dne 21. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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