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1.  Splnéni zadani diplomové prace B - velmi dobie
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3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja B - velmi dobie
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6. Interpretace a diskuze vysledkil D - uspokojivé

7. Formulace z&véra prace D - uspokojivé
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Komentaie k diplomové praci:

Ve své praci se studentka vénovala perspektivé vyvoje, vyrobé a aplikaci zelatiny z husich béhaku.
V vodni ¢asti vhodnym zptisobem charakterizovala problematiku vyroby a pouziti Zelatiny a

Vv praktické ¢asti dostatecné popsala metodiku experimentu a vyrobu vzorkt frakei zelatiny, stejné
jako vyrobu modelovych vzorki pastik. Po jazykové a literarni strance je prace primérna, bez
vyzamnych chyb. V kapitole 7 VYSLEDKY A DISKUZE vsak neni dostate¢na diskuze

k dosazenym vysledkim a studentka nestanovila zadné hypotézy. Pfestoze pracovala s pomérné
rozsahlymi cita¢nimi zdroji, jejich citace mnohdy zcela nepodporovala dosazené vysledky.
Podkapitola 7.2.5 Senzorické hodnoceni tvoti vice nez 25% objemu diplomové prace, coz neni
vzhledem k vysledkiim zcela adekvatni. Zavér diplomové prace zcela nevystihuje zjisténé vysledky.
Ptes uvedené nedostatky vysoce hodnotim praci studentky na vyrob¢ a zpracovani modelovych
vzorkl zelatiny, ktera vyzadovala nepochybné mnozstvi ¢asu a usilovné laboratorni prace a navrhuji
praci k obhajob¢ s hodnocenim - C.

Otazky oponenta diplomové prace:
1.) V citaci (Schrieber a Gareis, 2007) se uvadi, ze gely z roztokt s vysokou viskozitou vytvari
pevné gely a naopak. Ve vysledcich uvadite, ze nejpevnéjsi gel byl vytvoten z druhé frakce zelatiny,

vvvvvvvv

viskozita nejvyssi. Dokazete vysvétlit tento vysledek?

2.) Jak si vysvétlujete barevné zmény modelovych vzorkl pastik v souvislosti s teplotami jejich
opracovani?

V/Zlin dne 16. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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