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Nazev bakalarské prace:

Vyroba a vybrané parametry piva s bazalkovym seminkem

Hodnoceni bakalai'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalaiské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3.  Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja A - vyborné
4. Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovéni vysledki A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné
7. Formulace z&véra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnocenti

A - vyborné
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Komentaie k bakalarské praci:
Bakalatskd prace Terezy Horackové se vénuje vyrobé a hodnocenim vybranych parametrt piva
s riznym piidavkem bazalkového seminka.

Teoreticka ¢ast je zpracovana velmi pfehledné a systematicky. Byly popsany zékladni suroviny pro
vyrobu piva, technologie vyroby, stejné tak jako trendy v technologii vyroby piva. nasledujici
kappitola se vénovala charakteristice bazalkového seminka — jeho botanickému ptivodu, sloZeni,

a vyuziti v potravinafstvi. Jednotlivé kapitoly teoretické Casti bakalatrské prace na sebe logicky
navazuji. Pouzité literarni zdroje jsou aktualni, relevantni a zahrnuji odborné publikace i védecké
¢lanky, véetné cizojazycné literatury. Celkové je teoreticka cast velmi dobie napsana, poskytuje
Ctenari uceleny prehled dané problematiky.

V praktické ¢asti byly pfipraveny modelové vzorky piva s riznou koncentraci bazalkovych semen
a nasledné podrobeny fyzikalné-chemicke, reologické a senzorické analyze. Ziskané vysledky byly
zpracovany piehledné formou tabulek a grafii a pfiméfené k rozsahu bakalarské prace. Interpretace
vysledkt je logickd a vécnd. Ve vyhodnoceni reologickych vlastnosti v§ak doslo k terminologické
nepiesnosti, kdy studentka nespravné pouzila pojem ,,index lomu* namisto sprdvného oznaceni
»index toku“, ktery je relevantni v kontextu popisu reologického chovani kapalin.

Ptedlozenou bakalatskou praci Terezy Horackové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
stupném A - vyborné.

Otazky oponenta bakalaiské prace:

1. Jaké vyhody by podle Vas ptineslo zafazeni piva s bazalkovym seminkem do nabidky
femeslnych pivovarti? Které¢ spotiebitelské skupiny by tento typ napoje mohl oslovit?

2. Zmeénila byste pii opakovani experimentu formu nebo zptsob aplikace bazalkovych semen?
Pokud ano, pro¢ a jak?

3. V textu doslo k zdméné pojmu ,,index lomu® za ,,index toku®. Muzete stru¢n¢ vysvétlit rozdil
mezi témito veli¢inami a v jakém kontextu se index lomu pouziva?

V Zliné dne 20. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalarské prace
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