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Akademický rok: 2024/2025 

Název bakalářské práce:  

Výroba a vybrané parametry piva s bazalkovým semínkem   

 

 

Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Relevance použité literatury A - výborně 

2. Využití poznatků z literatury B - velmi dobře 

3. Zpracování teoretické části A - výborně 

4. Popis experimentů a metod řešení B - velmi dobře 

5. Kvalita zpracování výsledků A - výborně 

6. Interpretace a diskuze výsledků A - výborně 

7. Formulace závěrů práce A - výborně 

8. Přístup studenta k bakalářské práci A - výborně 

Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  A - výborně 
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Komentáře k bakalářské práci: 

Bakalářská práce slečny Terezy Horáčkové s názvem Výroba piva s přídavkem semen Ocimum 

americanum se zabývá vývojem nového typu pivního nápoje s využitím méně tradiční suroviny – 

semen bazalky citronové (Ocimum americanum). Teoretická část práce přehledně shrnuje základy 

výroby ležáku, trendy v pivovarnictví, botanické charakteristiky použité rostliny a stručný průzkum 

trhu. 

Studentka se zadaného tématu zhostila zodpovědně. V laboratorní části pracovala samostatně, s 

jistotou a pečlivostí. Dobře zvládla plánování i realizaci experimentů. Při psaní textové části občas 

potřebovala podporu při formulaci a strukturování obsahu, nicméně na připomínky reagovala 

aktivně a ochotně je zapracovávala, což se na výsledném textu pozitivně projevilo. 

Výsledná práce je přehledná, obsahově vyvážená a splňuje požadavky kladené na bakalářskou 

úroveň. Přináší zajímavý příklad inovativního přístupu ve výrobě tradičního nápoje a prokazuje 

schopnost studentky propojit teoretické znalosti s praktickým uplatněním. 

Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě s celkovým hodnocením A-výborně. 

 

Vyjádření k plagiátorství 

Systém Theses.cz našel maximální podobnost této práce s jinými dokumenty ve výši 2 %.  

Jedná se o práci původní - není plagiátem. 

Otázky vedoucího bakalářské práce: 

      

 

 

V e Zlíně dne 21. května 2025                    

 

 

 

Podpis vedoucího bakalářské práce 


