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Nazev bakalarské prace:

Vybrané vlastnosti nizkoalkoholickych fermentovanych napoji vyrobenych pomoci symbiotickych
kultur

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja A - vyborné
4. Popis experimentll a metod feseni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledku A - vyborné
7.  Formulace zaveérQ prace A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k bakalarské praci:

Baklatska prace Lucie Smejkalové se zabyva velmi aktualnim tématem, a to napoji fermentovanymi
symbiotickymi kulturami (konkrétn¢ vodnim kefirem, ginger beer a kvasem). V teoretické casti
studentka popisuje zminéné Kultury a napoje, charakterizuje téz hruskovou stavu, ktera byla pro
fermentace vyuzita a v neposledni fadé se zamétuje na zdravotni Géinky dotcenych napojt a jejich
sortiment. Cela reserse v teoretické ¢asti bakalaiské prace je sepsana vyCerpavajicim zptisobem a
vychazi vyhradné z odbornych zdroji. K textu mam jen minimalni pfipominky (napt. zaména
pomlcky a rozdélovniku, uziti pojmu mineral namisto mineralni latka a senzorické vlastnosti
namisto organoleptické vlastnosti, ¢i stiidani zapisu slova vitamin a vitamin). Cil prace je jasné
definovan, metodika vhodn¢ popsana. Vysledky jsou prezentovany piehledné formou tabulek a
(pfevazné) sloupcovych grafui. V praktické ¢asti prace bylo provedeno mnozstvi analyz, které
rozsahem odpovidaji diplomové praci. Ocetiuji velmi bohatou diskuzi, ve které studentka své
shrnuty veskeré dosazené vysledky vcetné mozného pokrac¢ovani prace. Obecné konstatuji, Ze
ptredlozena bakalaiska prace je bezesporu nadpraimérna a predpokladam, ze jeji vysledky budou
publikovany v n¢kterém z odbornych periodik.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 40 uvadite postbiotické u¢inky. Nikde jinde v textu jsem zminku nenasla. Muzete tyto
ucinky blize specifikovat a uvést, pro které napoje jsou typické?

2.V kapitolle 7.2.1 pisete, Ze pro fedéni hruSové §tavy byla pouzita destilovana voda, v kapitole
7.2.2 ale uvadite pitnou vodu. Mizete to, prosim, uvést na pravou miru? Mize mit druh pouzité

vody na vysledny produkt vliv?

V e Zliné dne 25. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalaiské prace
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