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(téma)

PŘÍDAVEK DEFINOVANÝCH STABILIZÁTORŮ NA JAKOST TVAROHOVÝCH KOLÁČŮ

Bakalářská práce odpovídá zadání a stanovené úkoly byly splněny. Práce je členěna předepsaným způsobem.
V práci byl řešen technologický velmi nepříjemný problém, který se vyskytuje při použití tvarohu jako náplně do jemného pečiva konkrétně svatebních koláčků a to uvolňování syrovátky, které pak výrazně zhoršuje kvalitu finálních výrobků.

Teoretická část  řeší nejprve legislativu v oblasti výroby jemného pečiva, dále charakteristiku základní suroviny – mouky. Zde bych vytkla zpracování části týkající se chemických vlastností mouky, která je nedostatečně rozpracována a to co je uvedeno se týká zrna a ne mouky. Dále jsou uváděny základní problémy týkající se pekařské technologie, používaných aditiv  a uvedeny charakteristiky  stabilizátorů testovaných v praktické části. Podrobně je rozebráno složení surovin, které byly použity pro vlastní výrobu koláčků. 

V praktické části byly připraveny vzorky u nichž bylo při přípravě tvarohové náplně aplikováno pět typů stabilizačních směsí na bázi modifikovaných škrobů. Výrobky pak byly podrobeny senzorické analýze a vybrán nejlepší typ, který splnil svoji úlohu a výrobek vykázal dobré senzorické vlastnosti. 


Vyzvedla bych zejména samostatnost při řešení úkolů v praktické části. Horší je to z formální stránkou předkládané práce. V práci se vyskytuje řada stylistických chyb a formálních nedostatků např.:

  -    u tabulek udávajících složení surovin (tvarohu, mléka, vajec) není uveden zdroj,
  -    špatně zapsaný vznik peptidové vazby (str.29)
  -    základní použité suroviny nelze charakterizovat pouze obrázkem, je třeba uvést 
       základní údaje,
· technologické postupy jsou popsány pomocí schémat a obrázků, které nejsou
      popsány

  -    špatně zapsaná citovaná literatura  aj. drobné chyby.
Práce má 55 stran, obsahuje 5 tabulek. Autorka uvádí 25 citací.
I přes řadu formálních chyb má práce svůj praktický přínos a proto ji doporučuji k obhajobě.

    Při obhajobě žádám odpovědět na otázku:

    Uveďte  chemické parametry , kterými je možno charakterizovat mouku.                
        Návrh na klasifikaci bakalářské práce :                                     C - DOBŘE
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