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Bakalářské práce  

Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


sTANOVENÍ VITAMÍNU d V MLÉCE
Předložená bakalářská práce se zabývá aktuálním tématem stanovení vitamínu D v mléce, zejména se snaží navrhnout izolační techniky a metody kvalitativního a kvantitativního stanovení tohoto vitamínu v mléce. Jeho nedostatek může vést k poruchám metabolizmu vápníku a fosforu, a proto je nutné vitamín D v mléce stanovit, a případně provést jeho fortifikaci. 
Bakalářská práce je zpracována na 55 stranách (včetně 6 stran příloh) a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. Nejprve jsou zde stručně popsány vitamíny skupiny D a chemické složení mléka s důrazem na vitamíny v něm obsažené. Na konci této práce jsou přehledně shrnuty samotné extrakční techniky a metody stanovení vitamínů skupiny D (NP-HPLC, RP-HPLC). Členění textu je logické a přehledné. Text bakalářské práce je po stránce grafické i gramatické na velice dobré úrovni. Kromě českých literárních zdrojů byla použita také zahraniční odborná literatura.
Práci bych však vytkla následující: abstrakt předložené bakalářské práce mohl být delší, shrnutí celé práce do jedné věty není zcela adekvátní. V textu chybí odkazy na většinu použitých obrázků, tabulek či příloh. Způsob citování elektronických zdrojů v Seznamu použití literatury zcela neodpovídá příslušné normě. V textu se také vyskytují formulační nepřesnosti, za všechny bych zmínila například:
· str. 17 – uvádíte, že u vitamínu D nebyly pozorovány doposud žádné mutagenní, karcinogenní či teratogenní vlivy. V následující větě však píšete, že „ je třeba brát v úvahu teratogenní riziko u matek, které mají vysokou hladinu vitamínu D v krvi“.  
· str. 33 – „Vitamíny skupiny D jsou poměrně stálé a snášejí relativně vysoké záhřevy. Pasterace nemá vliv na obsah vitamínů skupiny D v mléce a celkem nemá vliv ani sterilace.“ Na straně 35 však toto tvrzení popíráte („Navíc vitamín D není stálý vůči teplu“). 
Na závěr však lze konstatovat, že vytýčené cíle byly naplněny. Celkově je práce psaná srozumitelně a jasně až na výše uvedené nedostatky, které však podstatně nesnižují kvalitu této práce. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a hodnotím ji stupněm 

Návrh na klasifikaci diplomové práce:          B – velmi dobře
Na bakalářku mám následující otázky:

1. Na straně 17 uvádíte projevy hypervitaminózy způsobené vitamínem D, věděla byste, které další vitamíny mohou způsobit hypervitaminózu, případně uvést její projevy?
2. V kapitole 4.1.3 popisujete dusíkaté látky mléka, avšak nezmínila jste žádné konkrétní enzymy obsažené v mléce. Mohla byste tedy uvést některé technologicky významné enzymy obsažené v mléce?
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