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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


vliv  aditiv  na  trvanlivost  mechanicky  odděleného  masa
Bakalářská práce Petry Prokopové je zaměřena na vypracování literárního přehledu o mikroorganismech přítomných v mase v návaznosti na praktickou část práce, kde stanovuje mikrobiální kvalitu vepřového a drůbežího masa s přídavky aditiv.
V teoretické části se studentka zaměřila na popis chemického složení masa a především na mikroorganismy vyskytující se v mase, i stručný popis aditiv, které byly použity v praktické části. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou.

V praktické části je popsána metodika práce - postup kultivačního stanovení jednotlivých skupin MO a příprava vzorků. V další kapitole jsou zhodnoceny výsledky samotného stanovení CPM, koliformních MO a kvasinek u vzorků bez přídavku a s přídavky aditiv. 
Výsledky práce jsou vhodně uvedeny v tabulkové a grafické formě, i slovně popsány a stručně vysvětleny, jak v praktické části, tak i v závěru. Studentce se povedlo zpracovat výsledky na dostačující odborné úrovni, včetně zhodnocení naměřených výsledků.

K celé práci mám jen několik připomínek a otázek: 
- použité literární zdroje uvádět vzestupně od čísla 1. 
- v tab. 1 (str. 12) uvádíte u kuřecího libového masa vyšší podíl tuku a nižší podíl bílkovin než u kuřecího tučného masa – vysvětlete tuto nesrovnalost.

- v kap. 1.2.5 uvádíte, že v mase se nacházejí tzv. plnohodnotné bílkoviny, ale myofibrilární a sarkoplasmatické bílkoviny masa jsou jenom téměř plnohodnotné.
Vysvětlete pojem plnohodnotné, téměř plnohodnotné a neplnohodnotné bílkoviny. Co jsou to limitující aminokyseliny?
V Závěru uvádíte, že přídavek vámi použitých aditiv do MOM má malou účinnost. Jaké jiné způsoby ochrany strojně odděleného masa před MO by jste tedy doporučila? Jaké jsou jejich výhody a nevýhody?
Petra Prokopová plně splnila zadání bakalářské práce, práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně
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