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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Vliv aditiv na trvanlivost mechanicky odděleného masa

Předložená bakalářská práce se zabývá mikrobiální jakostí mechanicky odděleného vepřového a drůbežího masa a následně aplikací látek, který by mohly prodloužit jeho údržnost. Práci je možné považovat za aktuální, neboť problematika kvality a zdravotní nezávadnosti potravin je v současnosti intenzívně diskutována.

Petra Prokopová projevovala od počátku o svou bakalářskou práci trvalý zájem, což se na práci kladně odrazilo. Práce je zpracována přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. 
Experimentální část zahájila studentka poměrně záhy, což jí umožnilo připravit a metodicky zvládnout jednotlivé praktické fáze této práce. Studentka zjišťovala inhibiční působení dusitanové solící směsi v kombinaci s laktátem na mikroflóru mechanicky odděleného masa. Výsledková část je přehledně a srozumitelně zpracována a prezentována pomocí tabulek a grafů.

Petra Prokopová po celou dobu přistupovala k práci odpovědně a se značnou dávkou samostatnosti, což přispělo k vytvoření uceleného díla. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly bakalářské práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           A-výborně
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