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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Antimikrobiální účinky kyseliny citrónové a octové na vybrané mikroorganizmy izolované z potravin
Předložená bakalářská práce studentky Aleny Bantové je zaměřena na testování výše uvedených organických kyselin na bakterie izolované z povrchu kuřecí kůže. Práce je hodnotná v tom, že je zaměřena na testování izolátů, nikoliv čistých kmenů. 

Práce je psána po formální stránce v pořádku, čtivou formou. Tabulky a obrázky jsou řádně značeny. 

Dosažené výsledky budou jistě sloužit k podpoře výzkumu, který je veden na UPI.

Doporučuji tedy bakalářskou práci Aleny Bantové k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm A-výborně. 

Otázka: Které další bakterie mohou být citlivé na přítomnost těchto organických kyselin? 

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

A-výborně
                                                                              Ing. Daniela Kramářová, Ph.D.
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