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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Aminokyseliny produkované mikroorganizmy a možnosti jejich stanovení

Předložená bakalářská práce se zabývá aminokyselinovým složeném buněk bakterií. Práci je možné považovat za aktuální, neboť informace o vlastnostech bakterií mléčného kvašení (zejména fyziologických)  jsou důležité zejména z technologického hlediska.
Eva Lorencová projevovala od počátku o svou bakalářskou práci trvalý zájem, což se na práci kladně odrazilo. Práce je zpracována přehledně a kopíruje jednotlivé body zadání. 
Experimentální část zahájila studentka poměrně záhy, což jí umožnilo připravit a metodicky zvládnout jednotlivé praktické fáze této práce. Studentka analyzovala aminokyselinové složení bujónu, ve kterém byly kultivovány bakterie Streptococcus salivarius subsp. thermophilus, které byly získány ze Sbírky kultur mlékařských mikroorganizmů Laktoflora v Táboře, a které byly porovnávány s bakterií získanou z České sbírky mikroorganizmů, u které zatím nejsou známy aplikace v mlékařství. Výsledková část je přehledně a srozumitelně zpracována a prezentována pomocí tabulek.

Eva Lorencová po celou dobu přistupovala k práci velmi zodpovědně a se značnou dávkou samostatnosti, což přispělo k vytvoření uceleného díla. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly bakalářské práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           A-výborně
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