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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


StanovenÍ  vitamínu  b2  v  cereáliích
Cílem předložené bakalářské práce Evy Mikulkové bylo zpracování rešerše o vitaminu B2 a technice kapalinové chromatografie, a následně praktická část práce – stanovení riboflavinu v cereálních výrobcích metodou HPLC. Téma této práce je aktuální především s ohledem na důležité informace o skutečném obsahu vitaminů v české dietě.
Teoretická část bakalářské práce je zaměřena na podání literárního přehledu o vitaminu B2, riboflavinu, konkrétně o jeho struktuře, vlastnostech, výskytu a fyziologii. Dále je uveden popis metod stanovení riboflavinu s důrazem na dnes velmi používanou metodu stanovení vitaminů - HPLC. V teoretické časti studentka také vhodně popsala i cereálie, jejich složení a stavbu zrna. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou. Kladně hodnotím použití obrázků, které vhodně doplňují teoretickou část práce. 
V praktické části studentka popsala metodiku práce a uvedla postup optimalizace izolace riboflavinu z cereálních výrobků. Dále jsou zhodnoceny výsledky samotného stanovení vitaminu B2 ze vzorků. Výsledky jsou uvedeny v tabulkové formě, i slovně popsány jak v praktické části, tak i v závěru. 

Eva Mikulková, i za pomoci vedoucí práce, změřila a zpracovala získané výsledky na odborné úrovni, včetně správně provedeného statistického zhodnocení naměřených výsledků.
K celé práci mám jen dvě připomínky a otázky: 

Doporučovala bych pro literární přehled použití více cizojazyčných zdrojů. 

Carrezovy činidla slouží jako čiřidla na odstranění bílkovin, ne polysacharidů.

Jaký druh cereálních výrobků by jste doporučila z hlediska nejvyššího obsahu vitaminu B2 a proč?
Riboflavin je poměrně citlivý vitamin – v jakém obalu a za jakých podmínek je vhodné skladovat výrobky s vyšším obsahem tohoto vitaminu, aby nedocházelo k jeho degradaci?

Eva Mikulková v bakalářské práci splnila všechny předepsané cíle práce a prokázala schopnost práce s HPLC/UV i správné vyhodnocení výsledků získaných touto technikou.

Práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně
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