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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Víno jako součást kreativní gastronomie z hlediska vhodných kombinací vín s pokrmy
(téma)

Předložená bakalářská práce se zabývá révovými víny. Zejména se zaměřuje na jejich degustaci, která je popsána detailně. Jako nejpřínosnější část práce vidím kapitolu o vhodnosti použití jednotlivých odrůd révových vín k nejrůznějším pokrmům. Z tohoto pohledu je bakalářská práce v oblasti gastronomie aktuální.

V práci je několik překlepů, ale asi největší výtku mám k psaní některých kapitol (např. Úvod nebo Závěr, ale i jiné). Uchazečka by si měla uvědomit, že nejde o populární literaturu, ale bakalářskou práci a tomu by měla odpovídat i slohová forma. Doporučoval bych také všude uvádět latinské názvy kurzívou. V práci mi chybí botanická charakteristika rodu Vitis a také podrobněji popsaná výroba révových vín. Na druhou stranu tyto aspekty nebyly hlavním cílem práce.

I přes některé výše uvedené nedostatky předloženou bakalářskou práci hodnotím vysoce pozitivně, oceňuji její praktický význam a doporučuji ji k obhajobě. Navrhuji klasifikační stupeň A – výborně.

Ke studentce mám tyto dotazy:

1) Co jsou to tokajská vína ?
2) Co jsou likérová vína a která jsou ve světě nejznámější ?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  A - výborně
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