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bakalářské práce  

Posudek BAKALÁŘSKÉ práce

Víno jako součást kreativní gastronomie z hlediska vhodných kombinací vín s pokrmy
            

            Podávání jídla a vína vyžaduje určitou harmonii prostředí. Najít správný soulad mezi pokrmy a víny není mnohdy jednoduché. Ve  volbě hraje důležitou roli celá řada faktorů: úprava pokrmu,  použití surovin a koření, příležitost, roční období, rozpočet a v neposlední řadě osobní představy a zvyky.
            Předkládaná bakalářská práce se formou literární rešerše zabývá historií pěstování vinné révy, technologií a druhy vína,  jeho druhy a členěním. Vyústěním nabytých poznatků je zevrubný popis vhodných kombinací vín s pokrmy.
        Studentka velmi dobře vystihla zadané téma, k práci přistupovala odpovědně a svědomitě. V práci se vyskytují některé drobné, spíše formální nedostatky, tyto však zásadním způsobem nesnižují úroveň práce, která je na dobré odborné úrovni.  Její závěry bude možné uplatnit také v praxi. Rovněž způsob písemné prezentace a logická struktura jsou na velmi dobré úrovni. 
         Závěrem konstatuji, že tato práce splňuje požadavky, které jsou na bakalářské práce kladeny, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm
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