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                                       Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce


(téma)

BIOTECHNOLOGICKÉ PROCESY PŘI VÝROBĚ TVRDÝCH SÝRŮ S VYSOKODOHŘÍVANOU SÝŘENINOU
Cílem bakalářské práce bylo popsat biotechnologické procesy probíhající v přírodních sýrech s vysokodohřívanou sýřeninou  mezi něž patří  jako hlavní představitelé ementál a moravský bochník. V zadání literární rešerše bylo bakalářce uloženo  provést zbožíznaleckou a jakostní charakteristiku těchto sýrů, uvést požadavky na surovinu tj. kravské mléko, , popsat technologii zpracování mléka , význam zracích kultur a především biochemické pochody při zrání sýrů.

Zadání bakalářské práce bakalářka splnila  vyčerpávajícím způsobem. V literární části použila  relevantní literární odkazy, včetně odkazů ze zahraniční literatury.  Počet literárních odkazů mohl být však větší, poněvadž tato oblast je  v zahraniční i domácí literatuře  dobře  popsána.


Práce má logickou stavbu, snad jen v teoretické části jsou zbytečně popisovány metody zkoušení syřitelnosti a kvasnosti mléka, což nesouvisí přímo s biotechnologií zrání sýrů.. Některé popsané fáze technologického postupu, resp. možné způsoby  ošetření mléka např. baktofugace  mléka, solení do těsta  (pouze u Nivy)  se u nás nepoužívají.

Práce je po stránce stylistické i  odborných úrovně na dobré úrovni. V práci jsem nenašel závažnější nedostatky. Připomínku mám  k problematice zrání sýrů, kde mi chybí detailnější popis biochemických  procesů  tzn. jednak vlastností jednotlivých zracích kultur , mikroorganismů apod. 
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