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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

Chemické složení a vlastnosti
sladké a kyselé syrovátky
Studentka splnila zadání bakalářské práce. 
Předložená práce je zpracována přehledně, je účelně členěná a ve všech částech srozumitelně napsaná. Práce obsahuje pouze teoretickou část. Studentka se ve své práci zabývá problematikou sladké a kyselé syrovátky z hlediska jejího složení a vlastností. 

Bakalářská práce je rozdělena na pět částí. V úvodu práce je uvedena technologie získávání syrovátky. Ve druhé kapitole studentka podrobně popisuje složení a vlastnosti syrovátky. Třetí kapitola je věnována zpracování syrovátky a to jak běžnými metodami, tak i s využitím nových moderních postupů. Čtvrtá a pátá kapitola pojednává o využití syrovátky k výživě lidí a zvířat.
V kapitole 4.1 Výroba nápojů studentka uvádí, že zajímavou novinkou na trhu je nápoj ze syrovátky „Frutella“ od výrobce Mlékárna Čejetičky s. r. o.. Je škoda, že studentka neuvádí další naše výrobce, kteří nápoje ze syrovátky vyrábí a jsou na trhu běžnější a více zastoupeny. Výroba syrovátkových nápojů má v naší zemi dlouholetou tradici. Zároveň nelze souhlasit s tvrzením, že Mlékárna Čejetičky s. r. o. je jedním z posledních výrobců „klasického“ tvarohu.   

Práce svým obsahem má důležitý přínos pro praxi především z hlediska teoretického přehledu. 
Odborná literatura včetně informací z internetu je využita tematicky správně, převzaté poznatky vyplňují rámec zadání práce. Velmi dobře je uváděna citace literatury.
Písemná prezentace práce je pěkná. Studentka se ale při psaní textu dopustila několika drobných chyb v psaní a úpravě textu. V příloze uváděný seznam obrázků a seznam tabulek je chybný, neodpovídá číslování v práci. 
Otázky k obhajobě bakalářské práce:
1. Jak ovlivňuje konzumace syrovátky lidský organismus?
2. Jaké výrobky ze syrovátky si můžete koupit v běžné prodejní síti?
3. Ovlivňuje přídavek syrovátkových bílkovin do termizovaných sýrů jejich nutriční hodnotu? 

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                         B – velmi dobře
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