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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

(téma)

CHEMICKÉ  SLOŽENÍ A VLASTNOSTI SLADKÉ A KYSELÉ SYROVÁTKY

Bakalářská práce má  teoretický charakter. Cílem Bc práce bylo popsat a charakterizovat chemické složení a vlastnosti sladké a kyselé syrovátky. Zájem o zpracování těchto surovin prochází v posledních letech značnými turbulencemi. Od max. zájmu jako suroviny na zpracování celé řady výrobků až po krizové situace, kdy o syrovátku není zájem ani jako o krmivo.  Studentka ve své práci vystihla a popsala výstižně celou problematiku zpracování syrovátky a existujícími možnosti jejího zpracování na celou škálu výrobků. Snad jediné co jsem v práci nezjistil,  jsou další  možnosti jejího využití i na kosmetické výrobky. 

Zadání práce a stanovené cíle byly splněny. Studentka pracoval samostatně, dobře se v zadané problematice  orientovala, takže předložená práci hodnotím velmi dobře.

V práci nejsou gramatické ani stylistické chyby, odborná úroveň jak již bylo konstatována je  velmi dobrá.
 Na závěr pokládám studentce otázky:

1. Jakou syrovátku  by jste použila pro výrobu kosmetických přípravků ?

2. Co je to deminerilizovaná syrovátka a jakou technologii použijete?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                A - výborně
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