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Změny lipidové frakce sušeného plnotu čného mléka 

 

 

Cílem diplomové práce slečny Bc. Pavly Čermákové bylo popsat změny lipidové 
frakce sušeného plnotučného mléka 

 

Práce je logicky členěna na teoretickou a praktickou část. V teoretické části jsou 
popsány lipidy mléka, jejich vlastnosti, hydrolytické a oxidačních reakce lipidů. Práce 
je vypracována za použití 49 literárních zdrojů, jejichž převážnou část tvoří 
zahraniční literatura, což svědčí o studentčině znalosti cizího jazyka. Práce je vhodně 
doplněna obrázky a tabulkami. 

V praktické části byly založeny skladovací pokusy a provedeny rozbory vzorků 
plnotučného sušeného mléka. Výsledky jsou uspořádány do tabulek a následně 
diskutovány. 

Studentka na celé práci pracovala samostatně a všechny připomínky vedoucího 
práce byly respektovány a do práce zařazeny.  

 

Závěrem lze říci, že diplomová práce slečny Bc. Pavly Čermákové splňuje 
požadavky kladené na daný typ práce.  

 

Práci Bc. Pavly Čermákové doporučuji k obhajobě a hodnotím ji stupněm B – velmi 
dob ře. 

 



 

Návrh na klasifikaci bakalá řské/diplomové práce:    B – velmi dob ře 

 

 

 

 

 

 

         podpis vedoucího diplomové práce 

 

 

 

V Zlín  dne 25. 5.  2009 

 

 

Stupeň klasifikace 

A - výborně B - velmi dobře C - dobře D - uspokojivě E - dostatečně F - nedostatečně 

 


