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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce

APLIKACE AMARANTU PRO ZVÝŠENÍ EKOLOGICKÝCH VLASTNOSTÍ RŮZNÝCH PRODUKTŮ
(téma)

Práce Bc. Milady Slavotínkové pojednává o vlastnostech různých amarantových produktů, technologie jejich výroby a možnosti aplikace jako žádoucích potravinových doplňků, případně jejich použití k eliminaci nežádoucích dopadů některých produktů na zdraví lidské populace. Z uvedeného je zřejmé, že diplomová práce Bc. Milady Slavotínkové je vysoce aktuální a potřebná.



Studijní část – literární rešerše – je zpracována velmi podrobně a je zřejmé, že jí diplomantka věnovala značné úsilí. Členění jednotlivých kapitol je však nezvykle podrobné a v takovém rozsahu není ani účelné.
Nicméně zhodnocení dosavadních prací dává jasnou informaci o studovaných problémech a z ní pak vyplývají úkoly diplomové práce. Za velký klad považuji snahu diplomantky využít teoretických nástrojů
procesního inženýrství pro kvantitativní popis přípravy jednotlivých hydrolyzátů, včetně úvodní teoretické kapitoly látkové bilance pro odstranění transportní bariéry v případě, že vstupní surovinou jsou amarantová zrna.

Pro popis kinetiky hydrolýzy byl zanedbán brzdící účinek transportu reagujících složek a kvantitativní popis kinetiky byl založen na mechanismu prvního řádu vzhledem k nezreagovanému podílu proteinové složky amarantu. Tímto předpokladem výsledný kvantitativní vztah je relativně jednoduchý a pokud se dokáže, že předpoklad zanedbání difúze je oprávněný, mají odvozené kvantitativní vztahy velký význam pro projekci reálných zařízení a jejich optimalizaci.


Rovněž experimentální část je podrobně a jasně popsána a zde zejména oceňuji rovnání klasického stanovení proteinu metodou TKN a kolorimetrického stanovení pomocí Biuretova činidla. Právě kolorimetrická metoda je velmi cenná pro stanovení kinetických křivek, zejména svou rychlostí.


Potíže se separací heterogenní směsi po skončení hydrolýzy vyřešila diplomantka použitím sedimentační odstředivky, což umožňuje analytická hodnocení hydrolýzy amarantové mouky.


Pro diplomantku mám následující otázku: Co opravňovalo zanedbání vnitřní difúze reagujících složek a jak by se tento předpoklad potvrdil teoreticky i experimentálně?


Práce Bc. Milady Slavotínkové splňuje všechny zadané úkoly, je psána na velmi dobré úrovni, teoretická i experimentální část včetně dosažených výsledků má velký význam pro průmyslovou praxi. Vzhledem k uvedenému ji doporučuji k obhajobě a hodnotím ji jako výbornou.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:

A - výborně






RNDr. Tomáš Fürst, Ph.D.
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