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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

(téma)

SYSTÉM HACCP V PEKÁRENSKĚ VÝROBĚ

Bakalářská práce je praktického experimentálního zaměření. Jako cíl bakalářské práce bylo stanoveno bylo  zpracovat aktuální literární podklady pro oblast aplikace systémů jakosti v oblasti potravinářské výroby a dále vypracovat výrobní diagramy pro konkrétního uživatele tj. pekárnu Hruška s.r.o. a sice  pro sortiment nejrizikovějších výrobků.

Práce je stylisticky na dobré úrovni, nesprávné formulační a gramaticky nevhodné výrazy či chyby jsem nenalezl. Zásady pro vypracování byly dodrženy. Obsah práce a její zaměření vyčerpávajícím způsobem Práce je zpracována velmi kvalitně, profesionálně  a projevuje se pracovní profilace studenta, který pracuje jako inspektor na Státní zemědělské a potravinářské inspekci.

Na závěr pokládám otázku:

Které řetězce obchodních domů vyžadují zavedení systému  BRC a které systém IFS – International Food Standard?
Bc práci doporučuji k obhajobě před  Státní komisí  a hodnotím ji klasifikačním stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                A - výborně
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