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Posudek bakalářské práce


nežádoucí účinky potravinářských přídatných látek

     Bakalářská práce Zuzany Mackové má rešeršní charakter a je zaměřena na potravinářské přídatné látky a jejich nežádoucí účinky. Je přehledně a logicky členěna do čtyř kapitol, ve kterých jsou definovány přídatné látky a jsou rozděleny podle jejich funkce. Je zmíněna legislativa související s tímto tématem. V závěrečné části jsou charakterizovány jednotlivé skupiny a u vybraných přídatných látek i jejich nežádoucí účinky. Rozsah práce je 64 stran včetně 1 přílohy.

K vypracování rešerže bylo použito 33 literárních odkazů, včetně cizojazyčných, což je odpovídající pro tento typ prací.
Práce je psaná přehledným a čtivým způsobem s ojedinělými nepřesnostmi a překlepy. 

   Na str. 11 je uvedeno: „Antioxidanty naopak zamezující oxidaci olejů a tuků, což může vést ke žluknutí, tvorbě toxických produktů a snížení nutriční hodnoty důležitých složek, jako jsou nasycené mastné kyseliny a vitaminy.“ 

Na studentku mám následující otázku:
Můžete opravit předcházející tvrzení a upřesnit, co způsobuje žluknutí tuků a olejů? 

Bakalářská práce Zuzany Mackové splnila zadání v plném rozsahu, po obsahové stránce je zdařilá, po zodpovězení otázky doporučuji k obhajobě a hodnotím ji stupněm 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně
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