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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce


Využití dikarboxylových kyselin jako náhrady tavicích solí v tavených sýrech
Diplomová práce se zabývá možností náhrady tavicích solí při výrobě tavených sýrů. Jako náhrada byla zvolena řada dikarboxylových kyselin a jejich solí. 
Předkládaná diplomová práce je tvořena částí teoretickou a praktickou. Teoretická část měla dle zadání diplomové práce obsahovat charakterizaci, definici a výrobu tavených sýrů, úlohu tradičních tavicích solí, vlastnosti a užití karboxylových kyselin a jejich solí, legislativu a toxikologické charakteristiky použitých kyselin. V praktické části měla studentka vyrobit modelové vzorky, stanovit jejich pH, provést senzorické zhodnocení a posoudit proveditelnost tavby. 
Práce je v rozsahu 78 stran, včetně příloh. Literatura zahrnuje 42 zdrojů a v některých případech není správně citována. Názvy jednotlivých kapitol odpovídají zadání. Je však nutno poznamenat, že teoretická část je zpracována ne příliš důsledně, zvláště pasáže o dikarboxylových kyselinách, které se v jednotlivých kapitolách a subkapitolách více či méně opakují. V toxikologickém hodnocení chybí alespoň obecná charakteristika ADI (akceptovatelného denního příjmu) a NPM (nejvyšší přípustné množství), byť pro většinu použitých látek nejsou tyto hodnoty stanoveny. Dále se zde vyskytují také formální nedostatky v podobě překlepů téměř na každé staně. Praktická část zahrnuje surovinovinové skladby a fotodokumentaci vyrobených modelových vzorků s jejich senzorickým hodnocením a hodnoty pH. Vzhledem k přehlednosti by bylo vhodnější, kdyby popis daného modelového vzorku byl pod příslušným obrázkem a ne na předchozí straně. Činilo by to práci mnohem přehlednější. 
Na studentku mám tři otázky:

1.   Co to je, v jakých jednotkách se uvádí a jak se stanoví ADI a NMP?

2. V práci uvádíte, že použité dikarboxilové kyseliny lze využít v nepotravinářských odvětvích. Můžete upřesnit v kterých a o jaký typ výrobku by se jednalo? Stačí příklad některé vybrané kyseliny nebo její soli.

3.   U Vámi nejlépe hodnoceného vzorku s 2 % štavelanu sodného uvádíte pH 6,68 ± 0,01 a předpoklad vyššího rizika mikrobiální činnosti. Uveďte, prosím, příklad, které mikroorganizmy by mohly způsobovat kažení těchto modelových vzorků.

Diplomovou práci slečny Bc. Natálie Kosibové doporučuji k obhajobě a hodnotím známkou C – dobře.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                       C – dobře
                                                                                                  MVDr. Michaela Černíková
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