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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce


Vliv dusíku a fosforu na jakostní ukazatele rajčat
Diplomová práce studentky Zdeňky Slezáčkové pojednává o vlivu dusíku a fosforu na jakostní ukazatele rajčat. Členění práce na jednotlivé hlavní části jsou dle pravidel UTB ve Zlíně, ovšem některá tvrzení v některých kapitolách jsou přinejmenším zarážející. Za určitý nedostatek je možno považovat pravopisné chyby, z nichž lze usuzovat na časovou nedostatečnost při zpracovávání diplomové práce. Další obecnou výtkou je mnoho doplňujících informací v závorkách uvnitř vět, které ruší celistvost textu.  

V teoretické části se objevují jisté nedostatky, z nichž jako příklad mohu uvést:

str.12 kap. 1.2.1 Studentka píše: Síra je složka bílkovin a silic. Z půdy ji rostlina přijímá jako SO42-….  – Dle mého názoru jsou proteiny především zdrojem dusíku, nikoliv síry. Pokud se tato informace týká rostlin (zeleniny), potom bych volila podrobnější vysvětlení tohoto tvrzení, aby nebylo tak zavádějící.

Str.14 kap.2.2 V tabulce 1 by bylo dobré ujasnit si psaní jednotek (viz. kg/osoba/rok), což mimo jiné platí o celé práci.

Str.16 kap.2.3.5 Studentka píše: Z alkoholických cukrů přichází v úvahu manit ….Takový alditol neexistuje. 

Str.16 kap. 2.3.7 Názvy enzymů, latinské názvy rostlin nebo bakterií apod. se píší v každé literatuře kurzivou. Podle pravidel českého pravopisu je možno používat jak koncovek –asa, tak i –aza, ale v celé práci by to pak mělo být dodržováno, což v této diplomové práci postrádám. Navíc askorbasa se píše dohromady, nikoliv zvlášť, jak studentka uvádí. 

Str.17 kap. 2.3.11 nazvaná Pektiny - postrádám informaci co jsou to tedy pektiny. Čtenář se pouze dozví, že se jedná o složité látky, což je diskutabilní. 

Str.18 kap.2.3.13 Nesouhlasím se stručným tvrzením: pro vitaminy je charakteristická jejich exogenost…..ne všechny vitaminy jsou zcela exogenní. Některé si dokáže náš organismus       (i když v malé míře) syntetizovat. Dále v této kapitole, části pojednávající o vitamínech rozpustných ve vodě na str.19. studentka píše: Zdravotně zdůvodněná denní dávka ……. Tento termín neexistuje. Denní doporučená dávka vitaminu C pro ČR je 75 mg.den-1. Dále by bylo dobré dodržovat nomenklaturu zápisu názvů vitaminů: př. A1 nikoliv A1. Není dodržováno! Na straně 20 ve stejné kapitole v části pojmenované jako vitaminy rozpustné  v tucích je uveden starý název vitamin H, který se dle doporučení IUPAC nepoužívá a navíc biotin není rozpustný v tucích. Dále se už nepoužívá starý název vitamin P (bioflavonoidy), které mimo jiné nemají být řazeny mezi vitaminy. Bylo by dobré, aby si studentka ujasnila ve vodě rozpustné a nerozpustné vitaminy.  

Str.27 kap.4.3.2 Sacharidy - Chybí jakákoliv zmínka o pektinech, které jsou nepostradatelnou součástí rajčat.

Str.37 kap.5.2.4 V souvislosti s fotosyntézou a sloučenin fosforu by bylo správnější místo termínu fosforylace volit výraz fotofosforylace, aby nedošlo k mylnému výkladu. Dále v této kapitole studentka píše: Stavební funkce fosforu vychází prakticky rovněž z tvorby esteru s cukry a cukernými deriváty. Mezi tyto důležité látky patří …., a další jako fosfoglyceridy, fosfolipidy, fosfatidy.  Měla by si ujasnit rozdíl mezi lipidem a sacharidem, popř. napsat, že příkladem fosfolipidu by mohl být fosfatidylinositol apod., ale pozor, ne všechny takové sloučeniny jsou obsaženy v rajčatech. Jistě mi dá studentka za pravdu, že např. fosfolipid fosfatidylcholin není fosfátovým derivátem (esterem) se sacharidem. Bylo by nutno přeformulovat danou větu/tvrzení.  

Cíl diplomové práce je formulován jasně a zřetelně.

Dále bych měla několik podstatných připomínek ke kapitolám 7.Metodika, 8.Výsledky,       9.Diskuse a k přílohám. Bohužel experimentální práce odpovídá spíše úrovni větší bakalářské práce. Metodika, výsledky, diskuse a přílohový materiál týkající se experimentální práce má rozsah cca pouhých 17 stran. Celkově jsou tyto pasáže nedostatečně přehledně zpracovány. 

Str. 46-49 kap.7 Metodika

Metodika je velmi stručná, psaná pravděpodobně ve spěchu jako ostatně celá práce. Kap.7.2 je na první pohled pro čtenáře nečitelná, pokud nezalistuje ve výsledkové části nebo v přílohách neví, jak byla vyjádřena titrační kyselost, jestli jako kyselina citrónová (což uvádí metodika) nebo jako organické kyseliny, což je uvedeno ve výsledkové části. Navíc, studentka píše: Množství spotřebovaných ml roztoku NaOH o koncentraci 0,1 mol/l byl přepočítán na obsah organické kyseliny v g násobením faktorem pro příslušnou skupinu ovoce (kyselinu), do které zkušební materiál náleží..... Domnívám se, že rajče je zelenina, nikoliv ovoce, další polemika může být vedena nad již zmiňovaným problémem, v čem je tedy udávána titrační kyselost viz.kap.8.3. Chtělo by to jasnější/výraznější formulaci. 
Kap.8.1 Studentka píše o statistickém zhodnocení výsledků, ale nikde není zmínka                  o základních principech zvolených statistických metod, parametrech. Pouze v metodice na str.47 je jedna věta.

Kap.9. týkající se diskuse má rozsah 5 stran. Studentka píše o fosforu: Dále je součástí mnoha enzymů (FAD, NADPH, CoA), fosfolipidů .....Studentka ani netuší jaký je rozdíl mezi enzymem a kofaktorem. Nicméně, první strana diskuse má ráz spíše úvodu, studentka se zde nezaobírá diskusí výsledků. 
Závěr plně odpovídá celému obsahu práce. Přílohový materiál je zpracováván kosmickou rychlostí, bylo by nutno přeformátovat. 
Velmi kladně musím hodnotit rešeržní práci studentky, většina zpracovávaného materiálu byla v anglickém jazyce. Díky velmi kvalitně zpracované rešerži se tato může stát vstupním materiálem pro další experimenty. 

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:                 D-uspokojivě
                                                                                       Ing. Daniela Kramářová, Ph.D.
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	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


Otázky:

1. Co jsou to alditoly, jak vznikají a vyjmenujte některé příklady alditolů.

2. Co jsou to pektiny po chemické stránce? Jak je to s jejich schopností tvořit gely, rosoly apod.?

3. Které vitaminy si dokáže náš organismus částečně syntetizovat a jaký mají fyziologický účinek pro náš organismus?

4. Jaký je rozdíl mezi enzymem a kofaktorem? Vysvětlete dané pojmy.
