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Posudek dipLomové práce

VLIV SKLADOVACÍCH PODMÍNEK NA NUTRIČNÍ A SENZORICKOU KVALITU HOTOVÝCH POKRMŮ

Předložená diplomová práce se zabývá vlivem skladování na jakost sterilovaných hotových pokrmů. Diplomová práce je zpracována na 67 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu včetně náplně jednotlivých kapitol. V teoretické části jsou charakterizovány sterilované hotové pokrmy, popsána technologie jejich výroby a dále jsou uvedeny změny sterilovaných hotových pokrmů vlivem sterilace a skladování. Celá teoretická část je zpracována na dobré odborné i stylistické úrovni. Jedinou připomínku mám k číslování citací, které nejsou uvedeny postupně, ale podle abecedy.
V praktické části práce jsou charakterizovány analyzované vzorky a uvedeny použité chemické, mikrobiologické a senzorické metody hodnocení sterilovaných hotových pokrmů. Následně jsou shrnuty a diskutovány získané výsledky. V této části práce chybí odkazy na přílohy.
Závěr práce je formulován správně na základě zjištěných výsledků. Lze konstatovat, že cíle vytýčené v této diplomové práci byly naplněny. Celkově je práce psaná srozumitelně a jasně, bez větších formálních nedostatků. Literatura není ve všech případech citována úplně správně, ale na druhou stranu zahrnuje dostatečné množství zdrojů včetně zahraniční literatury.    
Výše uvedené nedostatky podstatně nesnižují význam a kvalitu této práce. Diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A – výborně.

Na diplomantku mám následující dotazy:
1. Na str. 17 se zmiňujete o blokaci lyzinu během Maillardovy reakce. Věděla byste, jak je možné při stanovení obsahu aminokyselin odlišit takto nevyužitelný lyzin od lyzinu využitelného, tj. neblokovaného? 

2. Na str. 23 uvádíte způsob stanovení obsahu aminokyselin. V jaké formě byly stanoveny sirné aminokyseliny po jejich oxidativně-kyselé hydrolýze? A proč nebyl stanoven obsah tryptofanu?
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                     A – výborně
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