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Posudek dipLomové práce


Vliv skladovacích podmínek na nutriční a senzorickou kvalitu hotových pokrmů

Tématem diplomové práce studentky Zuzany Ciprysové je „Vliv skladovacích podmínek na nutriční            a senzorickou kvalitu hotových pokrmů“. Diplomová práce má dvě základní části, teoretickou                        a praktickou. Cílem práce bylo zjistit, jaký vliv má doba a teplota skladování na nutriční                         a senzorickou kvalitu sterilovaných hotových pokrmů.

Studentka splnila zadání diplomové práce v celém svém rozsahu. Práce je zpracována přehledně               a kopíruje zadání. Celý obsah práce včetně tabulek a příloh je  zpracován dle pravidel UTB ve Zlíně.

Diplomová práce má rozsah celkem 67 stran. V úvodu je stručně popsán význam hotových pokrmů               a jejich praktické využití. V rámci teoretické části se studentka zabývá objasněním pojmu sterilované hotové pokrmy, jejich výrobou a především problematikou vlivu podmínek skladování na možné změny základních nutričních faktorů. Na tomto místě bych však uvítala lepší práci studentky s literaturou při zpracovávání rešerše a použití zahraničních materiálů.

Při  řešení praktické části práce, která je velmi obsáhlá vzhledem k množství získaných výsledků, studentka vyhodnotila údaje z provedených chemických, mikrobiologických a senzorických analýz. Hlavní důraz je přitom kladen na změny aminokyselinového složení zkoumaných sterilovaných hotových pokrmů během skladovacího pokusu, dále na nutriční hodnotu bílkovin a také změny v senzorické jakosti daných pokrmů. V závěru studentka shrnula veškerá zjištěná data a zároveň poukázala na změny jak v nutriční, tak i senzorické kvalitě pokrmů vlivem skladovacích podmínek. 

Z pohledu vedoucího diplomové práce hodnotím kladně samostatný přístup studentky k této práci, zejména pak k realizaci její praktické části. Při zpracování literární rešerše mohla studentka lépe zpracovat použitou literaturu a rozšířit ji o zahraniční zdroje. 

Doporučuji diplomovou práci Zuzany Ciprysové k obhajobě a  hodnotím ji stupněm

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                              A – výborně
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