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Bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Výroba margarinů, novinky ve výrobních technologiích

Bakalářská práce Gabriely Holomucké se zabývá nutričními a technologickými parametry rostlinných olejů ve vztahu k výrobě a konzumaci margarinů. Práce je zpracována na 43 stranách. Jedná se o rešeržní práci, kde se studentka postupně zabývá chemickými vlastnostmi tuků, technologií výroby rostlinných tuků a v závěrečné části je popsán vývoj ve výrobních technologiích při výrobě margarinů.
Studentka při řešení práce postupovala svědomitě a pravidelně se snažila konzultovat svou práci v průběhu semestru, což velmi oceňuji. Vytknout bych snad mohl jedině použití velkého množství literatury, která by mohla být nahrazena jinými odbornými články.
Na závěr lze konstatovat, že předložená práce je velmi kvalitní a ukazuje na schopnosti studentky zpracovat zadané téma. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo naplněno a práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou práci, doporučuji její obhajobu a hodnotím známkou B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

B – velmi dobře
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