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stanovení a význam vápníku v dětské výživě 
Předložená diplomová práce Bc. Hany Kadlecové je zpracována na 70 stranách, obsahuje 5 obrázků, 12 tabulek a 60 literárních citací. V teoretické části se diplomantka zabývá popisem vápníku, požadavky kladenými na výživu dětí od novorozenců k adolescentům a metodami izolace a stanovení vápníku. 
Teoretická část odpovídá zadání, i když část týkající se samotného vápníku je poměrně stručná, málo pojednávající o vazbách a resorpci tohoto prvku, což je významné z důvodu jeho nízkého vstřebávání z potravin organismem. Co se týče literárních zdrojů, diplomantka vyžila velké množství internetových zdrojů, a jen málo zahraniční literatury.
V metodice studentka popsala postup mineralizace a stanovení vápníku metodou ICP-OES. V části Výsledky a diskuze vyhodnocuje takto získané výsledky u 30 výrobků určených pro dětskou výživu v 11 tabulkách rozdělených podle skupin výrobků. Diplomantka tyto výsledky vhodně popsala i statisticky, tabelárně a slovně, i s přepočty na denní doporučené dávky. Pro lepší názornost bych doporučila alespoň souhrnnou tab. 12 vyjádřit graficky. 
K práci mám několik poznámek a otázek: 

- v praktické části chybí popsané cíle práce

- doporučuji nedělat závěry o vhodnosti jednotlivých výrobků pro dětskou výživu na základě všeobecného složení, ale v rámci vaší práce jen co se týče vápníku
- nedoporučuji dělat průměry a společné závěry k podobným, ale ne zcela shodným výrobkům jako Bobík banán / čokoláda, Dobrá máma vanilka / hruška a karamel, a Jurášek vanilka / čokoláda
Jaká je vstřebatelnost/resorpce vápníku v mléčných výrobcích? Co ji může ovlivnit?
Čím si vysvětlujete velké rozdíly v obsahu vápníku v podobných výrobcích – sýru Lučina kostičky a dalšími dvěma sýry?
Přes veškeré připomínky, které jsem uvedla, musím konstatovat, že diplomantka stanovila obsahy vápníku ve 30 vzorcích, a získala tak velké množství kvalitních výsledků, což oceňuji.

 Bc. Hana Kadlecová splnila zadání diplomové práce, práci doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm    A - výborně. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                           A - výborně
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