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(téma)

STANOVENÍ VITAMINU B2 V PRODUKTECH Z POHANKY A PROSA
Diplomová práce odpovídá zadání a všechny stanovené úkoly byly splněny. Práce je členěna předepsaným způsobem. 


V teoretické části je nejprve podrobně zpracována charakteristika zájmového vitaminu B2 – riboflavinu. Diskutován je jeho výskyt v biologickém materiálu, vlastnosti a fyziologie. Uvedena je doporučená denní dávka a jeho výskyt v potravinách. Rozebrány jsou také jeho ztráty při různých způsobech tepelného zpracování. Vypracován je rovněž přehled metod používaných pro jeho stanovení. Detailně je popsána metoda HPLC, která byla použita v experimentální části pro vlastní stanovení.  Autorka provedla literární průzkum v oblasti stanovení vitaminu B2 metodami HPLC. Na závěr byl popsán analyzovaný materiál – pohanka a proso. Teoretická část je zpracována na velmi dobré úrovni, výstižně a přehledně, v některých částech ale až moc podrobně.

V experimentální části bylo metodou HPLC s detektorem UV/VIS DAD analyzováno 15 vzorků pohankových produktů a 4 vzorky produktů jahelných. Nejobtížnějším úkolem při analýze je izolace analyzovaného vitaminu z daného vzorku a jeho konečná úprava pro chromatografické stanovení.  Při nalezení optimálního způsobu izolace byla zkoušena různá navážka vzorku, různá koncentrace kyseliny chlorovodíkové pro provedení kyselé hydrolýzy a různá množství Carrezových roztoků pro dokonalé vyčiření.  Výsledky vlastního stanovení riboflavinu jsou zpracovány v přehledných tabulkách, statisticky vyhodnoceny a srovnány s literárními údaji. V této části bych vytkla špatné označení produktů (obrácené) v obr. 10 a 11, který porovnává obsah riboflavinu v jednotlivých produktech z pohanky a prosa. 
Práce je po obsahové a formální stránce zpracována na velmi dobré úrovni. Obsahuje 95 stran, 11 obrázků a 36 tabulek. Autorka uvádí 65 citací.

Práci doporučuji k obhajobě a žádám odpovědět na následující otázky:
Nejvyšší obsah riboflavinu byl stanoven u pohankových vloček. Jak se tyto vločky konzumují? 
Je některý z testovaných vzorků pohankových výrobků určen k přímé konzumaci?
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                                   A - výborně
                                                                                                  Ing. Marta  SEVEROVÁ
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