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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


Šokové zmrazování pečiva
Bakalářská práce studenta Marka Solanského je rešeršní práce na téma šokového zmrazování pečiva. 
Práce je zpracovaná na 32 stranách. Student využil celkem 21 literárních zdrojů. Práce má logickou strukturu. 
Student v práci shrnul informace týkající se surovin pro výrobu mrazeného pečiva (mouka, droždí, cukr, zlepšující přípravky), technologie zpracování těsta, technologie šokového mrazení a průmyslových způsobů zmrazování. Zařadil také nové vědecké poznatky ke zpracovávané tématice.
Odborný obsah práce je na očekávané úrovni. Kvalitu práce však významně zhoršují:

1. Formulace nevhodné do bakalářské práce viz např. cíl práce formulovaný větou: „V této práci jsme se zaměřili na jednoduché a přehledné popsání možností využití pro základní“

2. Celá kapitola 6 POZNATKY ZE SVĚTOVÉHO VĚDECKÉHO VÝZKUMU. V kapitole nejsou uvedeny odkazy na literární zdroje. Výjimkou je jediný zdroj [21] uvedený na konci kapitoly 6.1 KONTROLA KYNUTÍ ZNEHYBNĚNÍM TĚSTA. Ostatní kapitoly 6.2, 6.3 a 6.4 jsou zcela bez zdrojů. Studenta prosím o objasnění, z jakých zdrojů při tvorbě kapitoly 6 čerpal

3. Množství překlepů a chyb typu chybějících, či naopak přebývajících mezer, teček za větou apod.
Studenta prosím o zodpovězení dvou dotazů

1. Jaký je význam českého klíčového slova addivum?
2. Mezi základní suroviny, které se používají při výrobě pečiva, patří kromě Vámi zmiňovaných, také voda. Ve své práci jste požadavek na kvalitu vody nespecifikoval. Znamená to, že při výrobě mrazeného pečiva nehraje kvalita vody žádnou významnou roli? 

Závěr: Student splnil vytyčený cíl práce a práci doporučuji k obhajobě. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

B - velmi dobře
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