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Posudek dipLomové práce


Vlivy působíCí NA PRODUKCI BIOGENNÍCH AMINŮ u lactococcus lactis subsp. lactis

(téma)


Studentka magisterského studia Fakulty technologické Univerzity Tomáše Bati ve Zlíně Bc. Eva Pollaková předložila k posouzení diplomovou práci s názvem Vlivy působící na produkci biogenních aminů u Lactococcus lactis subsp. lactis. Cílem teoretické části práce bylo zpracovat literární přehled o vzniku biogenních aminů, charakterizovat jejich chemickou strukturu, vyjmenovat faktory, které jejich produkci ovlivňují a podat přehled mikroorganizmů, které tyto látky tvoří,   včetně metodik používaných k jejich stanovení, v rámci praktické části se studentka snažila stanovit hladinu biogenních aminů u baktérie Lactococcus lactis. subsp. lactis v závislosti na odlišných podmínkách kultivace (zejména sledovat vliv různých koncentrací laktózy, chloridu sodného a aerobního či anaerobního prostředí). Jako metody stanovení posluchačka využila především iontově -výměnnou kapalinovou chromatografii. Téma pro diplomovou práci bylo zvoleno velmi vhodně, protože daný výzkum má esenciální význam z hlediska technologie a hygieny potravin, včetně jejich přípravy a následném uchovávání. Práce jako celek má 78 stran, je opatřena 7 přílohami a přehledně členěna do několika kapitol (Úvod; Teoretická část; Praktická část-Cíle práce a Materiál a metody; Výsledky; Diskuse a Závěr). Dále je práce doplněna Seznamem použité literatury (86 citací), Seznamem symbolů a zkratek a seznamem obrázků a tabulek. 

Práce je psána srozumitelně, úhledně a s minimálním počtem překlepů. Teoretická část je vhodně doplněna o přehled zastoupení jednotlivých biogenních aminů ve vybraných potravinách a také o metody stanovení biogenních aminů a polyaminů. Praktická část je doplněna velkým počtem grafů, výsledky byly náležitě diskutovány, ve výsledcích jsem nenašel žádnou zásadní chybu. I přesto bych měl k předkládané práci několik málo poznámek, jejichž výčet předkládám.

Poznámky: 

· podle oponenta by bylo zajímavé testovat také účinek odlišné teploty na produkci biogenních aminů testovanými kmeny (viz uchovávání potravin) popřípadě rozšířit spektrum koncentrací chloridu sodného;

· Místo testování produkce biogenních aminů v odlišných kultivačních podmínkách u tří kmenů L. lactis subsp. lactis by bylo možná vhodnější začlenit jiné druhy bakterií z vysokou dekarboxylázovou aktivitou (např. Enterococcus spp. nebo Lactobacillus spp.), kde by byl možná výraznější rozdíl aktivity, který by šel i lépe srovnávat, resp. diskutovat.

 Dotazy pro studenta:

1. Byla zjištěna produkce biogenních aminů i u jiných bakterií rostoucích při nízkých teplotách?
2. Které metody při stanovení biogenních aminů v potravinách převládají? Existuje podle posluchačky nějaká optimální referenční metoda ('gold standard') z hlediska specificity, citlivosti, časové a finanční náročnosti?


Chtěl bych podotknout, že mé připomínky nijak nesnižují velmi dobrou úroveň předkládané diplomové práce, přihlédnuto především k velkému rozsahu provedené praktické části. Zvláště musím vyzdvihnout fakt, že autorka se podílela na publikaci v recenzovaném časopise Potravinárstvo, což je jistě významná nadstavba k diplomové práci. Daný výzkum zabývající se stanovením biogenních aminů je velmi žádoucí pro zajištění zdravotní nezávadnosti potravin, a proto doporučuji v tomto zaměření i nadále pokračovat.

Závěrem:


Předkládaná práce splňuje všechny nároky kladené na diplomovou práci, a proto ji  doporučuji k obhajobě. 

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:
A-výborně
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