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diplomové práce  
Posudek dipLomové práce


Vliv přídavku sójové mouky na kvalitu pekařského výrobku
Diplomová práce Bc. Simony Řezáčové se věnuje sledování vlivu přídavku sójové mouky na kvalitu pekařského výrobku.

Práce je zpracovaná na 77 stranách. Diplomantka využila 60 literárních zdrojů, z toho 12 zahraničních. Práce je doplněna fotografiemi experimentálně získaných bochníků chleba. 
Teoretická část práce je zpracována na velmi dobré odborné úrovni a nemám k ní žádné připomínky. Praktická část převážně shrnuje experimentálně získané výsledky. K experimentální části mám drobné připomínky. Namísto označení graf bych doporučovala příště používat spíše obrázek. Samotný popis obrázku je také lépe situovat pod samotný obrázek. Diplomantka umístila popisy grafů nad samotné grafy. Více pozornosti bych také příště doporučovala věnovat tabulkám. Tabulky č. 12 a 13 mají záhlaví na jedné straně a pokračují na straně další.
V kapitole 9 postrádám popis metodiky statistického vyhodnocení výsledků.
V práci chybí podrobnější diskuse získaných výsledků s literaturou. Diplomantka např. na straně 57 uvádí, že „…Čím více vlákniny se tedy v chlebu vyskytuje, tím lépe, neboť je vědecky prokázáno, že lidé, kterí pravidelně zařazují …“ Zde bych namísto obecné formulace je vědecky prokázáno očekávala spíše odkaz na literární zdroj.
K diplomantce mám jeden dotaz: Jaká je podle Vašeho názoru perspektiva průmyslové výroby pečiva s přídavkem sójové mouky? 
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce: A-výborně
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