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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Spotřeba a trendy BIO kuřecího masa v ČR
Předložená bakalářská práce Vlastislava Jokla řeší aktuální téma Bio potravin, a to konkrétně kuřecího masa v České Republice.
V práci jsou v teoretické části popsány vhodně a postačujícím způsobem legislativní opatření, základní principy výroby, zpracování a prodej Bio drůbežího masa.

V praktické části práce se student zaměřil na průzkum spotřebitelského mínění o bio drůbežím mase, ze kterého vyplynuly zajímavé poznatky, které mohou být využity pro případného distributora této kategorie masa.

Na studenta bych měl následující dotazy:

1. 
V práci v kapitole 4 uvádíte dle statistických údajů počty odchovaných / vykrmených kuřat v bio chovech v ČR ve velmi malém objemu. Odkud se tedy dovážejí kuřata, která jsou v prodeji označené jako BIO výrobky?
2. 
Jaká je cena za kg Bio kuřecího masa / celé kuře,  pro spotřebitele v tržní síti?

Práce je zpracována přehledně a věcně. Práci navrhuji na klasifikaci  A – výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  A - výborně

         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně

           dne 2. června               2010
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