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Posudek Diplomové práce

Stanovení ftalátů a karbamátů ve vybraných ovocných destilátech


 (téma)

Se vzrůstem obliby ovocných destilátů vzrůstá i zájem odborné i laické veřejnosti o zdravotní aspekty jejich konzumace. To úzce souvisí mimo jiné také s obsahem výše uvedených látek.
 Předkládaná práce ve své teoretické části obsahuje charakteristiku ftalátů a karbamátů, zabývá se také procesem výroby ovocných destilátů, vlivem ftalátů a karbamátů na lidské zdraví a taktéž jejich izolací a separací insturmentálními chromatografickými metodami GC a HPLC. 
V praktické části je pak popsána metodika a použitý materiál. Využito bylo zejména analytických metod HPLC-UV/MS a GC-FID. Jsou zde uvedeny konkrétní postupy, jak byly jednotlivé analýzy prováděny. Dosažené výsledky jsou pak interpretovány ve stati výsledky a komentáře a v přílohách jsou dokresleny některými doplňkovými materiály. 
Práce tvoří logický celek, některé formulace jsou však poněkud těžkopádné, spíše populárnějšího pojetí. To je patrně poplatno i použitým literárním pramenům, z nichž značnou část tvoří internetové stránky určené pro širokou veřejnost a dokonce se zde vyskytuje i odkaz na běžný denní tisk. 
V práci je taky celá řada nepřesností a zjednodušení vytržených z kontextu i formálních nedostatků. Několik příkladů za všechny. 

· obr. 3 na str. 17 je na velmi nízké technické úrovni

· v kapitole 2.2 na str. 19 se uvádí, že na větší množství ovoce se používají účinné mlýnky – nezáleží na množství, ale na druhu
· na str. 24 je uvedeno, že vonné a aromatické látky dodávají výsledné senzorické vlastnosti destilátu a jejich obsah se odvíjí především od mikroflóry kvasu – dalo by se velmi úspěšně polemizovat
· v kapitole 5.1.1 je uvedeno, že plynový chromatograf slouží k dělení směsi látek o rozdíleném bodu varu a rozdělovacím koeicientu – velmi zjědnodušené tvrzení

K práci mám následující dotazy:

1. Co je to získávání destilátu průtahem?

2. V kapitole 5.3 píšete, že HPLC je robustní metoda. Vysvětlete tento pojem.

3. Vysvětlete funkci fluoresenčního detektoru.

Závěrem konstatuji, že student vystihl zadání, práce splňuje požadavky kladené na tento typ prací, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                C-dobře
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