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	Komentáře k diplomové práci:

	

	Překládaná diplomová práce Zuzany Divinové je vypracována podle stanovených zásad. Dle mého názoru je však nevyvážen poměr teoretické a praktické části, která by měla být vzhledem k teoretické části rozsáhlejší.
Po formální stránce je diplomová práce napsána s poměrně častými překlepy (např. lyzozim, lyzozym, apod.), formálními a formulačními nedostatky (některé formulace nezní příliš česky, mnohé formulace nedávají smysl, mnohdy chybí celé věty nebo jejich části, odborné termíny původem z latiny rovněž nejsou občas správně psány), mnohdy chybí odkazy na literární zdroje (např. u obrázků 1 až 3 nebo u příloh I, II a IV). Stejné informace se v textu často opakují na více místech (v různých kapitolách). Rovněž v některých pasážích teoretické části jsou značné nepřesnosti (např. str. 17 - bílkoviny mléka; str. 21 - neexistuje rostlina arašíd, ale podzemnice olejná, vejce vs. vajíčko, vylučovací dieta na vejce u kojenců, mechanizmus vzniku alergie není přesně v práci prakticky vůbec popsán, apod.).
Některé pasáže textu jsou psány populárnější formou, čemuž odpovídají i některé literární zdroje (např. zdroje 8, 15, 31, 32, 35, 38, 39, 40). Z celkem 40 literárních zdrojů jsou pouze 2 v anglickém jazyce, některé zdroje rovněž nejsou příliš aktuální a téměř vůbec se nevyskytují odborné vědecké články, což se projevilo na bohatosti (resp. prakticky nepřítomnosti) diskuze.
V praktické části kladně hodnotím zejména množství zpracovaných dotazníků (celkem 436) a grafické zpracování výsledků. 
Dle mého názoru však výsledky mohly být mnohem lépe interpretovány a zejména diskutovány, protože diskuzi výsledků v práci prakticky postrádám. V práci se sice kapitola s názvem "Diskuze" nachází, nicméně převážně se jedná o shrnutí získaných výsledků bez významnější konfrontace s jinými pracemi. 

Na str. 44 nekoresponduje komentář s obrázky 6 a 7. Objasněte prosím. Podobně se vyskytují nesrovnalosti i u obr. 10 a 11 (str. 46), kdy podle jedné z otázek se alergie na potraviny vyskytuje u 13,8 % respondentů, dle následující otázky je to však "jen" u 12,4 % respondentů, vysvětlete prosím.
Z komentáře  výsledků rovněž není zcela patrné, podle jakého kritéria byli respondenti rozdělení do kategorií "dívky", "chlapci", "dívky - alergie ano" a "chlapci - alergie ano" a zda byly do grafického zpracování výsledků u konkrétních otázek týkajících se alergií zahrnuty odpovědi všech respondentů nebo jen "alergiků" (u téměř všech odpovědí bylo provedeno hodnocení v kategoriích "celkem", "dívky", "chlapci", "dívky - alergie ano" a "chlapci - alergie ano" a jen obtížně si lze představit, jak na tyto otázky odpovídali "nealergici").
V závěru práce bych očekávala spíše shrnutí vlastních výsledků a závěry, popř. doporučení, z nich vyplývající, než shrnutí současné problematiky.





	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Do jaké skupiny látek řadíme histamin a tyramin? Jak v potravinách vznikají a ve kterých potravinách lze očekávat jejich zvýšený výskyt?

2) Vysvětlete prosím tvrzení, že "histamin je zodpovědný za bolesti hlavy po požití "těžkého" vína ..." (str. 13).

3) Proč se lysozym z bílku využívá ke konzervaci? (str. 18)

4) V tabulce 1 na str. 19 uvádíte mimo jiné seznam potravin, ve kterých se mohou skrytě vyskytovat vaječné bílkoviny nebo jejich zbytky. Můžete prosím vysvětlit, jak se do bílého vína dostanou vaječné bílkoviny? 
5) U molekulových hmotností proteinů sóji (str. 22) prosím uveďte jednotky.

6) Vysvětlete prosím rozdíl mezi tzv. "prick testem" a "intradermálním testem". (str. 28)

7) Jak si vysvětluje to, že u respondentů se sezónním výskytem příznaků alergií nedochází k těmto obtížím v měsíci srpnu? (obr. 13, str. 48) 



V Zlíně dne 25.8.2011








podpis oponenta diplomové práce
Posudek oponenta diplomové práce

Strana 2/3
Verze 20110510

