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	Název diplomové práce:

	Česká gastronomie v 21. století.


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Zpracovaná diplomová práce řeší zajímavou problematiku vývoje České gastronomie v 21. století.   Při zpracování diplomové práce studentka zvolila přístup inovace, který je promítnut do názvu práce. Úroveň zpracování i výsledné návrhy vychází z praxe v oboru. Diplomantka zpracovala  deskripci technologií. 

Jak formální kriteria, tak věcné naplnění diplomové práce student splnil na velmi dobré úrovni. Literárními zdroji byla vytvořena  kvalitní základna, jak pro zpracování teoretické části, tak praktické části.   

Je však třeba konstatovat, že cíl diplmové práce byl splněn. Lze předpokládat, že v rozsahu jakým byla práce zpracována, může být přínosem pro zkvalitňování přípravy a prezentace pokrmů v restauracích a hotelových restauracích.





	Otázky oponenta diplomové práce:

	Otázka:

 V kapitole 2. se zabýváte Českou národní kuchyní a regionálními kuchyněmi.  Vysvětlete proč je v posledním období tak velký zájem právě o regionální pokrmy a jaké to je, být gastronomickým turistou? 
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