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	Vliv akcelerace zracího procesu na vybrané skupiny mikroorganizmů v přírodním sýru eidamského typu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	
Tato bakalářská práce se zabývá problematikou sýrů eidamského typu a zaměřuje se především na možnost urychlení jejich zracího procesu pomocí zvýšené teploty.

Teoretická část je zpracována jasně a přehledně, je zde citováno celkem 25 relevantních českých i cizojazyčných literárních zdrojů, jednotlivé zdroje by však správně měly být citovány postupně, jak se objevují v textu. Poznatky převzaté z literatury vyplňují rámec zadání práce. 

V experimentální části je nastíněn cíl práce a plán experimentů. Hlavním cílem práce bylo sledování změn vybraných mikrobiologických ukazatelů během klasického a urychleného (vlivem vyšší teploty) zrání sýrů. Postrádám zde však některé důležité informace, např. přesný popis přípravy a složení použitých živných medií, bylo by také vhodné citovat normy, z nichž vycházely jednotlivé metody a postupy stanovení. 

Množství a kvalita provedených experimentů odpovídá zadání cílů bakalářské práce. Získané výsledky jednotlivých analýz jsou zpracovány formou grafů, použitý typ grafů, zvláště v černobílém provedení, podle mého názoru poněkud snižuje jejich přehlednost a srozumitelnost. Uvedená diskuse výsledků a z ní vyvozené závěry správně vystihují zjištěné experimentální poznatky.

Bohužel celkový dojem z práce výrazným způsobem snižuje obrovské množství překlepů, formálních chyb a nesprávných formulací.    
   




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	
Na studentku mám následující dotazy:

Na str. 27 uvádíte: … „Geneticky modifikované mikroorganismy jsou mikroorganismy, u nichž byl upraven proteolytický systém.“ … Můžete to, prosím, blíže objasnit ? 

Str. 32: Jakým způsobem byly vzorky homogenizovány ?

Existují nějaká legislativní omezení přítomnosti koliformních bakterií v sýrech eidamského typu ? 
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