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	Název diplomové práce:

	Dieteticko nutriční hodnocení masných výrobků s přídavkem probiotické a klasické startovací kultury


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce  se týká aktuální oblasti využití probiotické startovací kultury pro výrobu fermentovaných tepelně  neopracovaných masných výrobků.

Výsledky jsou podloženy úspěšnými experimenty tj.  výrobou a následně zdokladovaným dieteticko nutričním průzkumem, který diplomant provedl u souboru  respondentů. Použitý dotazník byl  zpracován na základě metodiky využívané v lékařské praxi v rámci spolupráce s interní klinikou Baťovy nemocnice ve Zlíně. 

DP  naplnila stanovený cíl. Ke zpracovaným výsledků je nutno uvést, že dotazníkové  výsledky budou dále zpřesněny na základě  statistické metodiky používané pro vyhodnocení biotestů.
V práci jsem nalezl některé formální nedostatky týkající se předepsané šablony, rovněž diskuze  výsledků je  velmi omezená. Diplomant rovněž  neuvedl bližší specifikaci použité vlákniny. Pozitivně  hodnotím úroveň dieteticko nutričního hodnocení konzumace výrobků. 



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	     
U kterých složek  (živin) dochází v průběhu zrání  při výrobě trvanlivých fermentovaných výrobků k jejich změnám, jak rozsáhlé jsou to změny, jaký mají vliv  na finální jakost výrobku a jaká případné negativní změny v jakosti  lze očekávat?

Jaký je rozdíl mezi  hodnotou udávající obsah tuku a tuk v sušině?
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