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	Název bakalářské práce:

	Moderní způsoby pečení v pekárenském průmyslu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Tato práce přehledně popisuje moderní způsoby jak technologie přípravy pekařských těst, tak i moderní způsoby pečení pekařských výrobků za použití výkonných, ale zároveň energeticky úsporných zařízení.

Práce, resp. její zaměření, může být do budoucna využito u experimentálních prací.     



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. V čem spočívá výhoda využití termooleje v moderních pecích?
2. Jaké jsou výhody a možnosti využití moderních kontinuálních pecí?
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