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Jméno studenta: Šárka Šafránková
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Marta Severová
Oponent bakalářké práce: Ing. Soňa Škrovánková, Ph.D.
Akademický rok: 2010/2011
	Název bakalářské práce:

	
Potravinářská barviva



Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	
Studentka splnila zadání práce v celém rozsahu. 

Bakalářská práce, popisující potravinářská přírodní i syntetická barviva, je po formální a obsahové stránce na dobré úrovni s využitím dostatečného množství literárních zdrojů a vhodně formulovaným závěrem.

K práci mám několik připomínek: 

- doporučila bych revizi abstraktu v angličtině.

- popisky obrázků nejsou psány podle vzoru pro BP a neuvádíte jejich zdroje.

- v práci se vyskytují některé nepřesnosti, překlepy a chyby – např. spotřebitelé propadají trendu, byliny řas, psaní jednotek s horním indexem ap.

- ve 3. kapitole u příkladů nežádoucích reakcí používání syntetických barviv uvádíte jen 2 internetové zdroje, kterých důvěryhodnost je diskutabilní (Emulgátory.cz), a právě pro popis negativ bych striktně doporučovala využívat pouze ověřené vědecké zdroje.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	
1. Jak se jmenuje forma chlorofylů rozpustná ve vodě? Co je to feofytin a za jakých podmínek dochází k jeho vzniku?
2. Které ve vodě rozpustná přírodní barviva jsou citlivá na působení světla a pH?



V ?Zlíně dne 13.6.2011
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