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	Komentáře k diplomové práci:

	Chybný název v kapitoly 1.1.5 "příprava moštu pro kvašení", mělo by tam být "rmutu".

V metodice nejasně popsán odběr vzorků: "..vzorky se odebíraly v intervalu 14 dní, kdy poslední 3 dny se interval prodloužil na 45, 45 a 24 dní." 

Odkaz na neexistující tabulku 6.1. pro gradientové eluce (str.48). Výskyt odkazů na neodpovídající kapitoly ( regresní přímka  - analyzované vzorky)
Ve výsledcích nejsou popsány a očíslovány tabulky, hodnoty nejsou uvedeny na shodný počet desetinných míst.
Nepřesné formulace výsledků - v tabulkách uvádíte dny odběrů a v textu označujete odběry pořadovými čísly. Nesedí hodnoty v textu a v tabulkách.
V diskuzi postrádám konfrontaci s literárními zdroji. V závěru nesedí uvedené obsahy antioxidantů s tabulkami.
Seznam literatury není dle normy, chybí zdroje Alexandre a spol (2004),Osborne a Edvard (2007), Rauhut aj. (2004), Hernandez a kol (2006), Justensen a spol. citované v textu.   




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Jakým způsobem jste uchovávala vzorky vína po odběru až do doby analýzy? 
Proč jste neodebírala vzorky ve časovém období od obou vinařů?
Z metodiky není jasné kolikrát jste provedla stanovení u jednoho vzorku vína. Kolikrát jste jste provedla analýzu u jednoho vzorku vína?
Vysvětlete výraz "hrubá chyba vzorku vína"?



V e Vizovicích dne 26.5.2011
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