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	Název bakalářské práce:

	Senzorické hodnocení a vady čokoládových výrobků


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	K práci mám následující připomínky, které doporučuji doplnit do bakalářské práce formou opravného listu:

- pokud obr. 1 a obr. 2 nejsou vlastnictvím autora doporučuji uvést literární zdroj,
- na str. 13 prosím o prověření správnosti citace 19 (NEUMAN ….atd.). Domnívám se, že k uvedenému textu (…..Čokoláda se užívala ke zmírnění ……..a dnu.) tato citace nepatří, 

- citace literatury 16 uvedená v textu není uvedená v seznamu literatury,
- autor v Bc. práci zvolil způsob citace v textu číselně v hranatých závorkách. Na str. 18 autor použil jiný způsob citace, dle autorů. Prosím o sjednocení. Dále citace na uvedené str. 18 nejsou v seznamu literatury (Afoakwa et al., 2008c, 2009a).

- v seznamu lit. je uvedena citace 12, ale není na ni odkaz v textu,

- menší formální nedostaky jsou uvedeny přímo v práci.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Na str. 29 autor u hedonického hodnocení uvádí používání testu 60/40. Prosím o vysvětlení uvedené metody hodnocení.

2. Práce je zaměřena na senzorické hodnocení. Definujte jaké hlavní podmínky a které faktory je nutné sledovat při senzorické analýze.
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