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	Název bakalářské práce:

	Čtverzubec fugu - nebezpečná delikatesa


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Uchazeč ve své práci splnil předem vytýčené cíle. Nicméně k práci mám celou řadu připomínek. Abstrakt není správně anglicky, literaturu je nutno citovat jednotně. V celé práci se vyskytuje celá řada inernetových odkazů. Některé kapitoly jsou zpracovány jen z jednoho literárního zdroje. Pokud je práce v češtině není možno uvádět angličtinu do schémat (str. 25, 26).

Nejvíce mi na bakalářské práci vadí slohová úroveň. Je sice možné pochopit, co student myslel, ale práce tohoto typu by měla být zpracována pečlivěji. 



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Zmiňte se prosím o japonské gastronomii. Jaké jsou zde nejvíce známé a tradiční pokrmy?

2) Které sladkovodní ryby jsou v gastronomii považovány za nejvíce delikatesní?



V e Zlíně dne 6.6.2011
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