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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce

možnosti využití netradičních komponent v technologii mléčných fermentovaných výrobků
(téma)

Předložená diplomová práce p. romana kukačky se zabývá řešením nového, zajímavého výživného problému – využitím netradičních surovin v technologii fermentovaných mléčných výrobků. Proto také vzniklo propojení v rámci interdisciplinarity běžné na úpi utb zlín, s ústavem preventivního lékařství lékařské fakulty mu brno (ředitelka prof. ing. z. brázdová). 
experimentální část se realizovala na poloprovozním zařízení při střední průmyslové škole mlékárenské v kroměříži. dosažené výsledky lze považovat ze jednoznačně průkazné. Diplomant splnil zadání práce. 
Výsledky jsou velkým přínosem pro technologickou, hygienickou a zdravotní oblast.  Citace literatury je vyčerpávající. práce má logickou strukturu, změny jsou srozumitelné. 
K práci nemám konkrétní připomínky. Mohu konstatovat, že diplomant přistupoval k řešení problému s mimořádným zájmem. několik dotazů sdělím v rámci diskuze při obhajobě. Závěrem konstatuji, že práce  splnila zadaný cíl a Doporučuji  k obhajobě.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:             A- výborně
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