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	Název bakalářské práce:

	Antibakteriální účinky vybraných mastných kyselin


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	   Předložená bakalářská práce Kristýny Staňkové se v teoretické části zabývá mastnými kyselinami a bakteriemi několika rodů. Charakteristika a uvedené biochemické vlastnosti nejsou sjednoceny u všech bakterií. K charakteristikám mohlo být rovněž přidáno i taxonomické zařazení. Teortetická část práce je rozsáhlou literární rešerší z několika kvalitních zdrojů. Text je logicky a přehledně uspořádán, a velmi zřídka zde dochází k nesprávným formulacím nebo překlepům, či odsazení odstavců.

   Výsledky jsou zpracovány přehledně do grafů, u některých bakterií bych doporučil grafy více okomentovat. Např. chybí podrobné komentáře stejných jevů u vyhodnocení různých grafů. V práci nejsou bohužel zahrnuty chyby měření a tedy i statistické vyhodnocení. Velmi dobře jsou formulovány závěry a srovnání s odbornou literaturou.
   Bakalářskou práci Kristýny Staňkové lze hodnotit na stupnici ECTS stupňem "A". Práci doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Čím si vysvětlujete trendy u MK C14:0 (kys. myristové), kdy největší inhibiční účinek byl zaznamenán při koncentraci 250 mg/l, a od této koncentrace již tato kyselina působila méně inhibičně?

2) Uveďte prosím příklady možnosti využití (z mikrobiálního hledicka) některých MK v potravinářském nebo kosmetickém průmyslu?

3) V práci uvádíte zařazení mastné kyseliny do skupiny n-3 a n-6. Co znamenají tyto pojmy, a uveďte významné zástupce těchto skupin.



V Zlíně dne 25.5.2012
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