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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomant se ve své práci zabýval zpracováním tuhých bílkovinných vedlejších produktů masného průmyslu. Zaměřil se na odpadní hovězí šlachy z jatek.

Uchazeč zpracoval rozsáhlou literární studii, kterou kriticky zhodnotil a vytyčil si konkrétní cíle experimentální práce v souladu se zadáním diplomové práce (viz. str. 34). Po návštěvě jatečních provozů v kraji zjistil, že likvidace vedlejších produktů při bourání masa představuje nemalou ekonomickou zátěž pro tyto provozy. Jakékoliv efektivnější  využití těchto vedlejších produktů, než likvidace v kafilériích, by přineslo vyšší konkurenceschopnost pro zpracovatele.

V experimentální části práce se zaměřil na přípravu želatin, respektive hydrolysátů z krátkých a dlouhých šlach hovězího dobytka. Posuzoval vliv vybraných parametrů při zpracování na výtěžnost produktů a na jejich vlastnosti. Organisace a vyhodnocování experimentů byla prováděna s využitím statistiky, což velmi oceňuji. Zaměřil se rovněž na studium vlivu složení vstupní suroviny (obsah kolagenu, respektive elastinu) na účinnost procesu přípravy želatin/hydrolysátů a na jejich složení.

Přístup studenta k řešení celé práce byl velmi svědomitý. Dokázal aplikovat vědomosti,  schopnosti a praktické dovednosti získané při studiu na FT a při stážích v zahraničí. Zvládl časově velmi náročnou experimentální část práce, samostatně analysoval a interpretoval dosažené výsledky. Stanovené cíle diplomové práce byly splněny. Dalším, velmi podstatným, přínosem jeho práce je, že uvedenou technologií lze ze šlach připravit kvalitní produkty využitelné např. v kosmetickém průmyslu. 
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V e Zlíně dne 18. května 2012.
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