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	Název bakalářské práce:

	Využití kvasinek v potravinářském průmyslu


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce je napsána velmi pečlivě a bez zbytečných překlepů jako rozsáhlejší literární rešerše na 65 stranách. Výtkou je rozhodně skloňování latinských názvů mikroorganizmů (např. str. 18) a chybí také odkazy na obrázky v textu. 

Nutno poznamenat, že ačkoli některé kapitoly jsou velmi podrobné, až zbytečně rozsáhlé (technologické postupy výroby vína a piva), jsou některé kapitoly jako např. Metabolismus kvasinek či Výskyt a využití kvasinek nedostatečně popsané.

Avšak největší výtkou je rozhodně použitá literatura. Ačkoli je seznam použitých zdrojů sepsán precizně dle platné citační normy, neobsahuje žádnou cizojazyčnou literaturu, pomineme-li dvě slovenské publikace. Třináct zdrojů je z internetu, a dokonce je použito 7 diplomových či bakalářských prací, což nepovažuji za vhodné. Pro zpracování diplomové práce rozhodně doporučuji naučit se pracovat s odbornými databázemi (Web of Science) a vyhledávat zdroje informací zejména tam.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Můžete vysvětlit pojmy apoptóza a nekróza u kvasinek?

2) Uveďte alespoň dva příklady kvasinek patogenních pro člověka. 
3) Která kvasinka se používá jako startovací kultura při výrobě fermentovaných mléčných výrobků a kterých konkrétně?
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