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	Název bakalářské práce:

	Med, výrobky z medu a senzorické hodnocení medu.


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce pojednává o medu, výrobcích z medu a senzorickém hodnocení medu. Práce se člení na část teoretickou a část praktickou.
V teoretické části se autorka zabývá historií medu, vznikem medu, jeho složením a druhy. Kapitola Výrobky z medu obsahuje výčet nejznámějších. Jistě by bylo zajímavé, kdyby se studentka zmínila o zdravotních účincích a o výrobcích farmaceutických či kosmetických. Dále studentka zařadila zajímavou kapitolu o falšování medu.
V praktické části se studentka zabývá senzorickou analýzou předložených vzorků medu a dotazníkem zaměřeným na používání medu spotřebiteli. Výsledky autorka zpracovala formou grafů a tabulek. 

Po prostudování práce lze konstatovat, že studentka zadání práce splnila. Celá práce je zpracována na 78 stranách včetně příloh. Studentka použila dostatečné množství odborné literatury. V práci se vyskytují drobné gramatické chyby.
Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Vysvětlete prosím větu "Na 25 litrů sladiny si připravíme pro 10% pivo 40 kg chmele a pro 12% pivo 50 kg chmele."

2. Jaké požadavky klade na med svazová norma Český med?
3. Znáte přípravek Apiglukan?





V Kroměříž dne 5.6.2012
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