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	Název diplomové práce:
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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá aktuálním tématem aplikace fosforečnanových solí do masných výrobků. Současná technologická praxe tyto přídatné látky pravidelně využívá, nicméně dávkování i volba vhodných směsí se děje spíše zvykově než že by bylo založeno na jednotném modelu. Právě modelování změn texturních parametrů v důsledku aplikace různých fosforečnanových solí v různých koncentracích bylo vytýčeno této diplomové práci.

Teoretická i praktická část je zpracována na dobré úrovni, místy se objevují drobné nepřesnosti či formulační nedostatky, které však celkově nesnižují kvalitu předložené práce. Za všechny lze jmenovat například:

- na straně 14 je jmenována vyhláška 327/1997 Sb., která však již byla zrušena; je zde také uvedeno více třídění masných výrobků - z dalšího textu však jednoznačně nevyplývá, které členění autor používá;

- na straně 25 - ne všechny monofosforečnany jsou schopny okyselit směs;
- na straně 28 - rozpustnost difosforečnanu draselného je překvapující;

- na straně 29 - některé taxonomické názvy mikroorganizmů nejsou zcela správné;
- na straně 37 - jako jednotka síly se udávají Pascaly;

- v praktické části by měly být pro stejné veličiny používány stejné počty desetinných míst;

- na straně 71 jsou přehozeny alkalizující a okyselující fosforečnany;

- citace literatury by měla být jednotná.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Jste si jistý tvrzením, že polyfosforečnany jsou schopný málo vázat vodu, jak uvádíte na straně 25?

2. Jste si jistý tvrzením, že dusitany redukují až na oxid dusný, aby mohly reagovat s myoglobinem, jak uvádíte na straně 30?

3. Na straně 70 uvádíte, že vývoj tvrdosti v závislosti na koncentraci přidávaných fosforečnanů  vykazoval lokální extrémy (zejména lokální maxima). Můžete při obhajobě uvést, jaké koncentrace jednotlivých fosforečnanů odpovídají lokálním extrémům? K prezetnaci užijte údaje z regresní křivky.



V e Zlíně dne 17. května 2012








podpis oponenta diplomové práce
Posudek oponenta diplomové práce

Strana 2/2
Verze 20110510

